Formularz zgłoszeniowy

Przykłady dobrych praktyk w edukacji

„Dzielimy się doświadczeniami”
	Tytuł/nazwa projektu/przedsięwzięcia
	„Fabryka pierników” 

	Nazwa szkoły/placówki


	Szkoła Podstawowa w Przygodzicach

	Adres szkoły/placówki 
1. gmina, 

2. powiat, 
3. kod pocztowy, 
4. miasto, 
5. ulica, 
6. telefon,
7. email,
8. strona internetowa.


	1. Przygodzice
2. ostrowski

3. 63 – 421

4. Przygodzice

5. Wysocka 2

6. 62 592 70 05
7. spprzygodzice@poczta.fm 
8. www.zsprzygodzice.blink.pl

	Autor projektu/przedsięwzięcia 

(imię, nazwisko, stanowisko)
	mgr Agnieszka Łuczak,
 nauczyciel 



1. Opis dobrej praktyki (np. opis przesłanek, które zainspirowały do realizacji projektu, innowacyjność/oryginalność pomysłu, skuteczność zastosowanych metod i form pracy, cele projektu, czas realizacji...).
	„Fabryka pierników” – to warsztaty dla najmłodszych uczniów naszej szkoły. Inspiracją do zorganizowania praktycznych zajęć dla dzieci była pasja do gotowania jednej z mam mojego ucznia. Same dzieci przyczyniły się bezpośrednio do organizacji i realizacji spotkania, ponieważ chciały sprawdzić umiejętności kulinarne swoje oraz swoich rówieśników, których również na te warsztaty zaprosiliśmy. W warsztatach wzięli również udział rodzice, którzy miło i przyjemnie spędzili czas ze swoimi dziećmi. Ostatnimi czasy ludzie zakupują gotowe wyroby cukiernicze i w wielu domach nie pielęgnuje się przedświątecznej bardzo starej tradycji wypieku pierników, więc była to okazja do przypomnienia sobie o niej. 

Projekt warsztatów składał się z następujących etapów:  
1.Przygotowanie ciasta – część porcji została przygotowana przez mamy moich uczniów dzień przed spotkaniem, a część w dniu warsztatów.

2.Pieczenie pierników – uczestnicy warsztatów mieli za zadanie rozwałkować ciasto, wykrawać za pomocą foremek piernikowe wzory, a następnie z pomocą mam upiec, wykorzystując szkolny piec z piekarnikiem.
3.Ozdabianie pierników – zadaniem dzieci było lukrowanie oraz ozdabianie pierników.

4.Pakowanie pierników – uczestnicy pakowali pierniki w celofan i ozdabiali za pomocą kokardek, naklejek i innych kolorowych ozdób.

5.Poznanie przyprawy do pierników – uczniowie mogli zobaczyć, powąchać oraz przeczytać informację nt. składników, które znajdują się w przyprawie do pierników. 

Głównym celem warsztatów było przede wszystkim zapoznanie uczniów z procesem wytwarzania pierników, w tym poznanie składników ciasta i sposobu jego wyrabiania. Warsztaty w dużym stopniu wpłynęły na integrację społeczności szkolnej – dzieci, nauczycieli oraz rodziców, a przede wszystkim na kultywowanie tradycji Świąt Bożego Narodzenia. 

Czas realizacji warsztatów: 2,5 godziny. 




2. Rezultaty/korzyści projektu (efekty, które powstały w wyniku realizacji projektu).

	Rezultatem warsztatów było podniesie wiedzy uczniów nt. tradycji pieczenia pierników, sposobu ich wykonywania, nabycie umiejętności pracy w grupie oraz integracja moich wychowanków, rodziców i nauczycieli pierwszego etapu edukacyjnego. Rodzice mieli okazję lepiej się poznać, porozmawiać, a także miło spędzić czas przy zapachu piernikowego ciasta. Na uwagę zasługuje fakt, że wyrabianie przez dzieci ciasta oraz wykrawanie (wyciskanie) pierniczków ćwiczyło ich umiejętności manualne, zwłaszcza jeśli chodzi o właściwe użycie foremek różnych kształtów i różnej wielkości. Także lukrowanie wymagało precyzji i dokładności, na co uwagę zwracał zarówno nauczyciel jak  i rodzic. Niezapomniany dla  dzieci był również zapach, który rozchodził się po szkole w trakcie wypiekania pierników i który przybliżał wszystkim uczestnikom warsztatów zbliżający się świąteczny czas.
Pierniki, które były efektem warsztatów i wytworem pracy dzieci były przeznaczone do degustacji w dniu realizacji projektu, a także posłużyły jako upominki dla osób bliskich uczniom. 


3. Rady i wskazówki dotyczące np. finansowania, stosowania rozwiązań technologicznych, organizacyjnych, współpracy z instytucjami i organizacjami.

	Produkty na pierniki zostały zakupione przez współorganizatorów warsztatów – rodziców klasy III b. Można też zakupić produkty ze składek klasowych lub poprosić o dofinansowanie Radę Rodziców. Rodzice z udziałem dzieci i nauczycieli mogli korzystać ze szkolnego piekarnika oraz kuchennego robota przyniesionego do szkoły na potrzeby warsztatów.
Organizacyjnie wszystko odbyło się zgodnie z planem.


4. Załączniki: (opis załączników i link do strony z materiałami uzupełniającymi, np. prezentacjami multimedialnymi, zdjęciami…).
	Zapraszam na stronę szkoły  www.zsprzygodzice.blink.pl/431-fabryka-piernikow , na której zamieszczone zostały zdjęcia z warsztatów. 


Oświadczam, że zgadzam się na przetwarzanie informacji zawartych w powyższym formularzu oraz materiałów dodatkowych (załączników) w celach promocyjnych związanych z upowszechnianiem i wykorzystaniem powyższych materiałów  na stronie internetowej Kuratorium Oświaty w Poznaniu.
(Na podstawie art.23 ust.1 pkt 1 ustawy z dnia 29 sierpnia 1997 r. o ochronie danych osobowych (tj. Dz. U. z 2002 r., Nr. 101, poz. 926 z późn. zmianami).

Kuratorium Oświaty w Poznaniu


ul. Kościuszki 93
www.ko.poznan.pl
tel.
061 85 41 726


61-716 Poznań
kancelaria@ko.poznan.pl
fax
061 85 23 169

